
QUIN MARIA S. DE R.L. DE C.V.

QUIN MARIA S. de R.L. de C.V., se constituyó como e mpresa en julio del año 2002 con la 
visión de ser un agente de cambio en la industria c árnica del país a través de la experiencia 
que se tenía en la producción de carne de conejo.  La empresa está integrada actualmente 

por varios socios que se dedican de manera permanen te a la producción y  comercialización 
de productos cárnicos de conejo en excelentes condi ciones de higiene y calidad.

.
El objetivo primario de QUIN MARIA es suministrar c arne de máxima calidad al mercado 

mexicano.
.  

Todo el conejo que se procesa proviene de granjas s emi-industriales e industriales ubicadas 
en los estados de Puebla, Hidalgo, Estado de México , Guanajuato, Distrito Federal y 
Michoacán, con controles sanitarios; pertenecientes a socios y algunas granjas de 

proveedores particulares.  La alimentación del 80% de los animales que se procesan es con 
alimento balanceado maquilado especialmente para Qu in María (fórmula propia y estándares 

de producción propios).
. 

El conejo que se utiliza es procesado en instalacio nes que vigilan y respetan las más altas 
normas de sanidad e higiene.  Actualmente la empres a cuenta con la infraestructura y los 

equipos de proceso para garantizar a sus clientes u n producto 100% seleccionado.
.

QUIN MARIA provee al mercado productos y servicios que satisfacen plenamente a sus 
clientes en los mercados donde se encuentre present e.
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Todo el proceso se lleva a cabo en el rastro que se  construyó del 2005 al 2007; mismo que 
inició operaciones en octubre del 2007. El rastro e sta diseñado para ser un rastro T.I.F..  
Hoy en día el rastro cuenta con todos los permisos necesarios para operar legalmente 

(salubridad, uso de suelo, ecología, hacienda, etc. ).  El proceso de sacrificio y fabricación 
que se sigue en el rastro se apega a la Norma de Cl asificación de Carne de Conejo en Canal 

NMX-FF-105-SCFI-2004, además de los lineamientos di ctados en el Manual de Buenas 
Prácticas de Manufactura desarrollado por el Comité  Nacional Sistema Producto Cunícola 

(elaborado en colaboración con la Dirección General  de Inocuidad Agroalimentaria del (elaborado en colaboración con la Dirección General  de Inocuidad Agroalimentaria del 
SENASICA).  El rastro aún no se encuentra certifica do T.I.F., aunque su diseño, 

construcción, equipamiento y funcionamiento se apeg a en gran parte a la normativa 
indicada (NOM-008-ZOO-1994, NOM-009-ZOO-1994, NOM-0 33-ZOO-1995); pues ese es el 

objetivo de la empresa, su certificación.

Quin María cuenta con capacidad instalada para proc esar 750 conejos por día en turnos 
normales y hasta un máximo de 1,000 por día de form a intensiva.  En la actualidad se 

cuenta con una disponibilidad de por lo menos 700 a  1,200 conejos por semana para surtir 
a nuevos proveedores (esto además de lo que ya se s urte a sus actuales clientes).
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INSTALACIONES
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PRODUCTOS

CONEJO 
ENTERO

CONEJO ENTERO 
en Piezas
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PRODUCTOS

LOMO DE 
CONEJO

ESPALDILLA, CABEZA, HIGADO 
Y RIÑON DE CONEJO

PERNIL DE 
CONEJO
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La gama de productos que se comercializan:
• Conejo troceado en 5 piezas, congelado, refrigerad o o fresco; encharolado.
• Conejo entero, congelado, refrigerado o fresco; en charolado. 
• Conejo en partes (lomos, espaldillas, muslos, medi o conejo), fresco, refrigerado o 
congelado; encharolado
• Conejo entero o medio conejo MARINADO – QUINTA MARI A CAMPERO (sazonado 
tipo achiote-picoso) y QUINTA MARIA PASTOR (sazonad o tipo pastor); encharolado.

Todas las presentaciones de conejo entero incluyen cabeza, hígado y riñón; el peso de la 

DESCRIPCION DE PRODUCTOS

Todas las presentaciones de conejo entero incluyen cabeza, hígado y riñón; el peso de la 
charola fluctúa entre los 1,100 y 1,350 gramos; las  versiones de medio conejo tienen un peso 
aproximado de 600 gramos por charola.  

La presentación normal es con un emplaye de polistr etch grado alimenticio.  

La presentación normal del producto es con marca ‘Q UINTA MARIA’, pues QUIN MARÍA S. de 
R.L. de C.V. es propietaria de la marca; aunque se puede empacar conejo con otra marca.

Se cuenta con material punto de venta como posters,  volantes y recetas (incluidas en todas las 
presentaciones de los productos).

Quin María cuenta con una página web de consulta gr atis al público con información nutricional, 
recetas y contacto. www.quintamaria.com.mx



QUIN MARIA S. DE R.L. DE C.V.

Producto Presentación

CONEJO ENTERO
Encharolado, congelado, refrigerad o fresco; con cabeza, 

hígado y riñón, peso aproximado 1,150 a 1,350 
gramos

CONEJO ENTERO, en partes (troceado)
Encharolado, congelado, refrigerado o fresco; con cabeza, 

hígado y riñon, peso aproximado 1,150 a 1,350 
gramos

LISTA DE PRODUCTOS ‘QUINTA MARIA’

PERNIL DE CONEJO
Encharolado, congelado, refrigerado o fresco; 4 perniles 

por empaque, peso aproximado 800 gramos

ESPALDILLA DE CONEJO CON 
MENUDENCIAS

Encharolado, congelado, refrigerado o fresco; 4 
espaldillas, 4 cabezas, 8 riñones y 4 hígados por 

empaque, peso aproximado 1.00 kg

LOMO DE CONEJO
Encharolado, congelado, refrigerado o fresco; 2 lomos 

rodajados en postas por empaque, peso aproximado 
450 gramos

CONEJO CAMPERO y CONEJO PASTOR
Encharolado, congelado, MEDIO conejo, Marinado, listo 

para cocinar con peso aproximado 600 a 700 gramos 
por charola o en versión de CONEJO ENTERO 

entero con peso de 1,200 a 1,400 gramos por charola
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LISTA DE PRECIOS DE PRODUCTOS ‘QUINTA MARIA’
Precios de referencia, pendiente de revisión de condiciones comerciales del cliente

Producto Presentación Precio Mayorista

CONEJO ENTERO Encharolado, congelado, refrigerado o fresco; con cabeza, 
hígado y riñón, peso aproximado 1,150 a 1,350 gramos $55.00/kg

CONEJO ENTERO, en partes 
(troceado)

Encharolado, congelado, refrigerado o fresco; con cabeza, 
hígado y riñon, peso aproximado 1,150 a 1,350 gramos $55.00/kg

PERNIL DE CONEJO Encharolado, congelado, refrigerado o fresco; 4 perniles 
por empaque, peso aproximado 800 gramos $59.00/kg

ESPALDILLA DE CONEJO 
CON MENUDENCIAS

Encharolado, congelado, refrigeradoo fresco; 4 espaldillas, 
4 cabezas, 8 riñones y 4 hígados por empaque, peso 

aproximado 1.00 kg
$51.80/kg

LOMO DE CONEJO
Encharolado, congelado, refrigerado o fresco; 2 lomos 

rodajados en postas por empaque, peso aproximado 450 
gramos

$67.80/kg

MARINADO CAMPERO O 
MARINADO PASTOR

Marinado, Encharolado, congelado o refrigerado en 
versión de  Medio Conejo (peso aproximado 600 gramos) 

o Conejo Entero (peso aproximado 1,300 gramos)
$68.00/kg



INFORMACION GENERAL DE LA EMPRESA
• Empresa – Quin María S. de R.L. de C.V.
• Giro – Procesadora y Comercializadora de Carne de 

Conejo
• Dirección – Av. Potrero, Lote 28, Mz 55, Fracc. Praderas 

del Potrero, Atotonilco de Tula, Hgo. CP 42980del Potrero, Atotonilco de Tula, Hgo. CP 42980
• Teléfono – 01-591-916-5371 o 044-55-5416-8159
• e-mail:  ventas@quintamaria.com.mx o 

jcsolis@quintamaria.com.mx
• web:  www.quintamaria.com.mx
• RFC:  QMA-020702-6H0


